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Dressé dans une boite de peuplier avec
couvercle, accompagné de pate de coing
et de fruits secs. Nous vous sélectionnons
une gamme variée avec nos plus belles
découvertes et affinages du moment.

RACLETTE TRANCHEE

Assortiment de 3 fromages pour
appareil a poélons : raclette laitiere
de Savoie, Vacherin Fribourgeois et
tomme aux fines herbes*

+ supplément de charcuterie

Assortiment de 3 charcuteries :

Bresaola, Spianata Romana, lard
d’Eddy*

*Variable selon nos arrivages fermiers,

nous ne garantissons aucune disponibilité
de stock.

FONDUE MAISON

Sélection par notre maitre fromager,
de 4 fromages (rapés).

FOIE GRAS FERMIER

Elevage et production artisanale de la
ferme de la Sauveniére : cognac, poivre
et sel.

$ ‘ CELEBRATING WITH ’

CHEESE AND CHARCUTERIE

BUCHES GLACEES DE NOEL

Par Les Lutins, meilleur artisan glacier
belge !

Croquantine : creme glacée vanille de
Madagascar, creme glacée praliné noisette
avec son biscuit croquant.

Vacherin Amandoise : sorbet framboise,
créme glacée au lait d’amande, meringue
croustillante enrobée de meringue
italienne.

Deadline pour passer vos
commandes :

19/12 - Noél
sauf' biiches glacées et foie gras
jusqu’au samedi 13 décembre.

26/12 - Nouvel An

sauf' biiches glacées et foie gras
jusqu’au samedi 20 décembre.




TALON DE COMMANDE

A remettre en main propre en magasin ou a nous scanner a hello@saintoctave.be

02/268.57.13
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Boutique de retrait des commandes: MRL / VME / VIV / A8S / JVO / RSG
(entourez votre préférence)
. Nombre de personnes . Nombre de
Formule Quantité p Prix
recommandées formules
*
PLATEAU 800 gr 4-5 b9 €
FROMAGE 1.200 gr* 6-7 89 €
RACLETTE 1.000 gr 4-5 42 €
TRANCHEE
(voir recto) 1.500 gr 6-7 63 €
RACLETTE 400 . tos €/k Nombre de personnes
DEMI MEULE SOV 2 BB
500 gr 2 24 €
FONDUE
750 gr 3 36 €
SUPPLEMENT Minimum 4 personnes 5 €/pp Nombre de personnes
CHARCUTERIE
*quantité recommandée par personne: + 200 gr en repas et 100 gr en fin de repas. %
Suppléments fromages * Prix Quantité | Suppléments * Prix Quantité
(par 250 gr)
RACLETTE SAVOIE 8,05€ | veeerreeeeeene VIANDE DES GRISONS 13,65€ /100 Er [ cereeeresssennnne
RACLETTE AIL DES OURS 8,55€ | i BRESAOLA 9,15€ /100 8r [ i
RACLETTE FUMEE 8,55€ | ereeeeeerseennns OIGNONS 5,80€/Unité | i
RACLETTE POIVRE 8,55€ | eoeesernn CORNICHONS 5,80€/UNIté | v
LAVIEEN BLANC | 13,80 € |  eeevvevevrrcnens
TOMME AIL & FINES HERBES |  845€ | .coovvvccoen ¢ 13,80 €
N > VIN BLANC RACLETTE
RACLETTE CHEVRE 13,80€ |  ceeevereeeieeens
LADYBIRD 13,80 € | e
RACLETTE BAGNES - CH 14,70€ | e, » VIN ROUCE RACLETTE
VACHERIN FRIBOURGEOIS 15,30 € | eeeevereeeeeee LOBE FOIE CRAS FERMIER AL T —
RACLETTE TRUFFE 15,90 € | eevveeeeeeen.

*variables selon nos arrivages fermiers, nous ne garantissons aucune disponibilité de stock.

Bliches glacées de Noél * Nombre de personnes Prix Nombre de btiches
recommandées
4-5 35,20 €
CROQUANTINE
6-7 52,80 €
4-5 35,20 €
VACHERIN AMANDOISE
6-7 52,80 €
*enlévement uniquement a JVO, VME et VIV !; E
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